
 

Les sodas \  Sodas  33cl   5€   
La Loère  -  Thé glacé Pêche, Cola ou Limonade  
Peach ice d tea , Cola  or Lemonade from the Loire region  

   

Jus de fruits \  fruit juice  

La Bonnardière  – Pomme / Citron vert  ou  Pomme / Poire                        33cl               5€  
Apple /Lime  or apple / pear  

 

Les Vergers de la Manse – Tomate             25 cl               4€  
Tomato  

 

 

Les Cocktails de l’Argotier  \  Argotier cocktails            10cl               10€  

 

A la Fraiche  (Gin, liqueur de fleur de sureau, jus de citron, co ncombre et menthe fraiche)                     
Gin, elderflowers liqueur, lemon juice, cucumber and fresh mint   

Le Velours (Vodka, c rème de mûres et cassis, jus de citron, cordial de verveine)                            
Vodka , blackberry and blackcurrant cream, lemon juice, verbena cordial  

        

Bière régionale \  Local beer  33cl  7€   

La Piautre  -  blonde, blanche ou ambrée   
blonde, white or amber  

 

 

Vin Pétillant \  Sparkling win e 75cl   12cl 

   

Saumur Fines Bulles  202 1, Fontevraud La Cuvée, La Seigneurie  29€  6€  

   

Vins blancs secs \  Dry  White wine      

  

Saumur 20 22, Fontevraud  La Cuvée , Domaine des Caviers  40 €  8€  

Chinon 2023, Droit Chenin, Béatrice et Pascal Lambert  35€  

Muscadet  Sèvre  et  Maine sur lie 2021, Les Houx, Domaine  Landron  30€  

 

Vin  rosé \  rose  wine  

Vin de France (Saumur)  202 3, Saison Episode 2 , Domaine La Chance  27€                6€  

  
Vins rouges \  Red wine    

 

Saumur - Champigny 202 2, Fontevraud La Cuvée, Domaine Déz é            25 €                5€  

Bourgueil 202 2, Jour de Soif, Domaine du Bel Air          35 €                            

Chinon 2020, Domaine  Bernard Baudry          30 €     
 

 

              

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 



 

 

PANIER DE L’ERMITE \  the ermit ’s Bas k et  

 
 

Disponible s ur réservation préalable auprès de la Réception  19h00 - 21h00  
 

Available upon reservation only from the Front Desk  – 07:00 - 09: 00 pm  

 

Entrée + Plat OU Plat + Dessert \  Starter + Main course  OR Main course  + Dessert  30 €  

Entrée + Plat + Dessert  \  Starter + Main course  + Dessert    35 €  

Le panier du novice (jusqu’à 10 ans) Entrée OU Plat + Dessert  Starter OR Main course  + Dessert  14€  

 

 

ENTR éES \  STARTERS  

 

Thon mi - cuit façon tataki  

Half - cooked tuna  

 
 

 

PLATS \  MAIN course  

Parmentier de confit de ca nard  

Duck parmentier  

Pa 

 

DESSERTS  \  DESSERTS  

 

Biscuit moelleux aux N ashis  
Soft nashi cookies  

 

 

 

 

 

 

*EXEMPLE DE MENU , SOUMIS A CHANGEMEN TS. 


